
ENSALADILLA RUSA, BONITO DEL NORTE, ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
Salade russe, thon blanc, huile d'olive extra vierge

Russian salad, white tuna, extra virgin olive oil 

ESPARRAGO BLANCO, CREMOSO DE PATATA, HUEVO, TRUFA DE TEMPORADA 
Asperges blanches, oeuf à 65°C, porc ibérique, demi-glace truffée

White asparagus, egg at 65°C, Iberian pork, truffled demi-glace

FABADA ASTURIANA ACOMPAÑADA DE SU COMPANGO
“Fabada” Ragoût de haricots typique des Asturies

“Fabada” Typical asturian beans stew

M E N U  L U N C H

E N T R A N T E S  A  E S C O G E R  |  S TA RT E RS  TO  C H O O S E

Mardi et vendredi de 12 h à 14 h | Tuesday and Friday from 12 pm to 2.30 pm
 3 plats 48 € - 2 plats 42 € | 3 courses 48 € - 2 courses 42 €

ARROZ EN LLANDA DE SALMONETES CON EMULSIÓN DE AZAFRÁN
Riz de rouget- barbet à l'émulsion de safran 

Red mullet rice with saffron emulsion

MERLUZA AL PIL PIL, ESPINACA, ESPUMA DE PATATA
Merlu sauce pil-pil, épinards et pomme de terre crémeuse aux agrumes

Hake with “pil pil” sauce, spinach and citrus creamy potatoo

CANELONES DE TERNERA, BECHAMEL TRUFADA, AVELLANAS
Joues de veau, pommes de terre à la crème, légumes marinés 

Veal cheeks, creamy potatoes, marinated vegetables

ENSALADA DE FRUTAS CON SORBETE HELADO
Salade de fruits avec sorbet glacé

Fruit salad with frozen sorbet
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ARROZ CON LECHE CARAMELIZADO
Crème de riz au lait caramélisé

Creamy rice pudding caramelised

SELECCIÓN DE QUESOS ESPAÑOLES: IBORES, MAHON, LA PERAL E IDIAZABAL (+5€)
 Sélection de fromages : Ibores, Mahon, La Peral, Idiazabal (+5€)

 Cheese selection: Ibores, Mahon, La Peral, Idiazabal (+5€)
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